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Inga

att rymmas i den 850 kvadrat-
meter stora lokalen. Utanfér

E
11

Rune Arblom som &r chef
f('_if Tullhus 2. Det kan vara en
ko_ptrestaurang, en med fis- finns plats fér en lika stor ute
krétter, en med sallad. Me- servering.
ningen ar att varje krogare ska &
skapa sin egen profil pa sin
restaurang.

Han understryker dock att

biigare

Fér att hdéja den folklig
stamningen lovar man de
om att servera ol aven i enli

Tullhus 2 inte kommer att bli

nagot lyxstille.
= Det ska bli en folklig krog.

tersbagare.
—Med mangdrabbatt, till

lagger Rune Arblom. Efter e

Bra kvalitet, men till ett rimligt
pris. Vi vill skapa en ful ovana
att gora det till ett andra var-
dagsrum. Folk ska kunna titta
in efter jobbet.

Fyra restauranger kommer

antal sjunker olpriset dra
Men skulle du bli

rund under fétterna lar

bestaliningen™ fa liv i dig
En 240 kilos klockboj

sista

‘Hur gér det for kursade krogare?
|« Jotack, i Bjérn Svenssons, fore det
Gourmat, fall s& gar det alldeles ut
i - Han skétte konkursen pa krogen
gt ll bra att kronofogden senare horde av

sig och fragade om Svensson kunde §&
ténka sig att arbeta for dem och skota
de

sul

restaurangkonkurser som kon

m driver Bjérn Svensson 1- KROGFOGDE?

en konsult- och utvecklingsfirm
hotell och restaurang (han borde Bjorn
veta) samt en cateringfirma. Svensson

8 spdnnande smardtter att sitta och plocka med

grejen pd krogen. Idén kommer ursprungligen

nska kéket. influenserna | dag kommer fran olika
turkiska mezébardet och det italienska koket




